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Olla electrénica para cocer arroz y conservarlo caliente
PANELA ELETRICA AUTOMATICA

N'6i ndu cdm dién td

SR-SH10RP/SH15RP/SH18RP

Panasonic.

Before operating this unit, please read thesse instructions completely,
EEFAEEN, W@ EARAE.

AEBAT] Mo 0] H¥ME B U2 A
Antes de usar la marmita, lea estas instrucciones hasta el final.
Antes de utilizar este aparelho, lela atenciosamente todas as instrugdes contidas neste manual.
Trude khi s dung, lam on hay doc ki ban hudng dan nay.



IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should

always be followed including the following:

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against electrical hazards do not immerse cord, plugs,

and Rice Cooker, except lid and pan, in water or other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or

near children.

Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to

cool before putting on or taking off parts.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after

the appliance malfunctions, or has been damaged in any manner.

Return appliance to the nearest authorized service facility for

examination, repair, or adjustment.

7. The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause hazards.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot
surfaces.

10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated
oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance
containing hot oil or other hot liquids.

12. Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall
outlet. To disconnect, turn any control to "off", then remove plug
from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.

14. SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is intended for household use.

NOTE

A. A short power-supply cord (or cord set) is to be provided to reduce
the hazards resulting from becoming entangled in or tripping over
a longer cord.
B. Longer cord set or extension cords are available and may be used
if care is exercised in their use.
C.If along cord set or extension cord is used,
(1) the marked electrical rating of the cord set or extension cord
should be at least as great as the electrical rating of the appliance.
(2) if the appliance is of the grounded type, the extension cord should
be a grounding-type three-wire cord, and
(3) the longer cord should be arranged so that it will not drape over
the countertop or tabletop where it can be pulled on by children
or tripped over accidentally.

o o A~ W~

This appliance has a polarized plug: (one blade is wider than the other).
As a safety feature, this plug will fit in a polarized outlet only one way.
If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the plug.

It it still does not fit, contact a qualifies electrician.

Do not attempt to defeat this safety feature.
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CAUTIONS FESERE &9 A ’

OPlug into properly wired wall outlet, Before you plug OSet the unit on a stable surface.

in, make sure the voltage of the unit is the same as Do not expose to water, high humidity or heat

your local supply. sources. Do not use the pan directly on an open flame,
(IBARs A QRS RATAGE, HEABBLH, electric burner or in a heated oven.
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ODo not immerse the unit in water.
OFesQR2Akxs,
Osol MAxp 2AH,

ODo not tilt the rice-cooker on its edge or place it
upside down with its power supply plug
connected, as this may cause damage. When
tifting or placing the rice-cooker upside down,
make sure to disconnect the power supply plug.

O #iABRGEAET, W SRBANMATNRMI,

OOPaper located between the pan and the heating SRIAOTA0FE. Behy, MG AR TRRGHRETS.
plate should be removed before use.
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OAlways keep the outside bottom of the pan and
the heating plate clean and dry. Any foreign
matter between themn will cause your cooker to
malfunction,
OMBENS MR RE— TR RGERTH. 8RN OThe cooker becomes hot when in use. Do not
EE IR G ne b R {ii N cover the lid with your hand or place your face
s e _ directly over the steam coming from the cooker.
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[]Be sure to keep the cooker out of the reach of
children, especially when cooking.
Serious injury coultd occur if the unit tips over and
the hot contents are spilled.
Accidentally pressing the keys may stop th r. .
yp ng ¥ y stop the cooke ODo not cover the lid with a cloth. The lid may

DQ&E%Q&BHEI!\%}&%?@JB’]MR R ERER deform or Change colour.
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PARTS IDENTIFICATION BR2D FELY

7 = 3
Inner lid Wi & <2 Dew collector 7k:Bli18% 2ol B
[JSlide inner lid onto inner lid shaft. Face large [OHold the sides and removefinstall in the direction

rubber lip of centre packing towards outer lid. of the arrows.
Small side of centre packing should face you CIRemove and empty dew collector after every use.
when outer lid is open. OMEABRESNREN T/ REENSORRSR L,
[MRZoARTnRBQIIL, OfEAz#%, ARRESRT LTSS, -
4 ch R RSB A AR AL IGTART ML, OEwol Y&E X1 SHal YRS LEHAFIHU
THLITHE, PRRBME | H—ERHTE, "E3 %@
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= E Inner lid shaft
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o “Keep Warm” lamp
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Scoop holder
[ 8oL _
ZZgto) “Rice Gook” lamp
Except SHRP type iif}?ﬂ%;ﬁ i
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'CJAC cord included %‘;QC“
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Measuring cup 7 Ricescoop '+ Scoop holder | :
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PRECAVCOES

OEnchute en un tomacorriente de pared apropiadamente

alambrado. Antes de enchutatio asegurese de que el
voltaje de la unidad es el mismo que el de la corriente
local.

OCoenecle o aparelho em uma tomada apropriada da
rede local, certilicando-seé antes,de que sua voltagem
e a da rede local 580 iguais.

ONo sumerja la unidad en el agua.

ONunca imerja o aparelho
em agua.

OE! papel ubicado entre la olla y la placa para calentar
debe ser removido antes de naar.

(JO papel colocado entre o reciplente para arroz e a
placa aquecedora deve ser relirado antes do uso.

[OMantenga siempre el londo exterior de la olla y la placa
para calentar limpias y secas. Cualquier material
extrafio entre ambas causara el mal funcionamiento de
la olla eléctrica.

[OMantenha sempre a base externa do recipiente e
a placa aquecedora limpos e secos. Qualquer
material estranho entre eles causara mau
funcionamento.

OAsegdrese de mantener la olla eléctricaf uera del
alcance de los ninos, especialmente at cocinar arroz.
Prasionar accidentalmente la tecla suspenderia el
tuncionam ento de la ofla eléctrica.

CJAssegure-se de manter o aparetho fora do alcance
das criangas, especialmente durante o cozimento do
arroz. O pressionamento acidental da tecla pede
interromper o funcionamento.
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[Coloque la unidad en una superficie estable.
No la exponge al agua, alta humedad o fuentes
de calor. No use ia olia directamente sobre el fuege.

[JColoque o aparelho sobre uma superficie estavel.
Nao o exponha & Agua, alta umidade ou fontes de
calor. Nao utilize o recipiente diretamente no fogo.

[JNo incline la cocedera de arroz sobre su borde ni la
coloque el revés con su enchufe de alimentacion
conectado, ya que podria provocar dafios. Antes de
inclinar o colocar al revés la cocedora de arroz,
cercidreso de desconectar el enchufe de alimentacion.

[(ONZo incline & panela na sua borda nem a coloque de
ponta-cabega com o seu plugue de fornecimento de
energia conectado; do contranio, podera causar
danos. Quando inclinar ou colocar de ponta-cabeca
a panela, certifique-se de desconectar ¢ plugue de
fomecimento de energia.

(JLa olia se canienta cuando esta en use. No cubra la
tapadera con su mano o coloque la cara directamente
sobre el vapor que sale de la olla eléctrica.

[OA unidade aquece-se quando em uso. Nao cubra
a tampa com as maos nem coloque ¢ rosto
diretamente sobre o vapor proveniente da panela.

[INe cubra la tapadera con una tera. La tapadera
paeria deformarse o cambiar su color.

[IN&o cubra a tampa com pano. A tampa pode
detormar-se e mudar de cor.




IDENTIRIGACION DIE LAS RPARITES
IDENJIEICACA® PARTES
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Tapa interior

)
Tampa Interna

f

Colector de rocio

N
Coletor de umidade )

[Deslice la tapadera intema en su eje. Coloque el
berde grande de caucho del envase central hecia
la tapadera externa. El lado pequene del envase
central debe colocurse hecia ueted cuando la
tapadera externa estd abierto.

OEncaixe a tampa interna no eixo de tampa interna.

central ficar voltada em diregdo 4 tampa externa.
O lado menor do
acondicionamento central
deve estar voltado para
vocé quando a tampa
externa estiver aberta,

h

Faga a aba larga de borracha do acondicionamento

OSostenga los lados y remueva/instale en la
direccion de a fiencha.

COHemueva y vasie et colector de rocio después
de cada uso

[(OSegure os lados e remova / instale na diregiio da
seta.
[ORemova e esvazie o coletor de umidade apds cada

uso.

S
s\
\..____-

Envase central
Suporte de colher

Sujetapaleta
Suporte de
colher

Excepto SHRP
Exceto SHRP

Eje de la tapa
interior
Eixo da
tampa interna

Tapa exterior
Tampa externa

[ Lamparita calentando arroz
Lampada indicadora

/ de aquecimeto

|_“Keep Warm"

\_Lam parita cociendo arroz
Lampada Indicadora

| de COZIMENTO “Rice Caok”

[ Interruptor
| Interruptor

-
Accesorios Acessoérios

((

\
ot

Taza medidora Paleta para
{aprox. 180 ml) sacar el armoz
Copo medidor Coiher
(aprox.180ml} de arroz

»
I
o

'

o

5

[}

'
. '
14 Sujetapaleta !
/ Suporte de colher !
)

Placa de vapor
Suporte cozimento
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CICam dién vao 8 cAm thich hgp. Trude khi cAm didn, kiém
xem dién thé cla ndi com dién ¢d gifing nhut dién thd cla
dia phugng minh hay khéng.

Obitng nén ngam than nbi com
dién vao nudc.

O Truée khi sir dung nhd 13y td gifly 16t gitra ndi trong va
bang nhigt dién trd ra.

OXin ludn luén giir dit ndi trong va bdng nhigt dd trd sach
séva khd rdo. Chi cn cé mét vat gi lachenvao
cing c6 thé 1am ndi com dién bj hdng.

OXin nhé a4t ndi com dién d ndi tré em khdng thé v tay téi
dugc, nhat 14 khi dang sir dyng. Nhd cham phai nGt bm
c6 thé& [am ndi ngung hoat déng.
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[ xin a6 ndi cam dién trén mit phdng chéc chén.
Tranh nhimg ché cé nudc, m udt holc gan ngon Ilfa. Xin
dimg néu ndi trong tryc iép trén ngon Ita.

(I in dimg 44t ndi com dién chénh vénh hodc nhic lén nhic
xudng khi dang cdm dign. Khi nhic hodc ha ndi xudng xin
xem chic 14 d4 rat dién ra chua.

ON3i com dién s& nong 1&n khi sir dung. Xin dimg iy
tay che ndpvung hoic dua mit minh thang
vao hoi nudc bBfc ra tir ndi com dién.

O xin dimg ding vai boc nap vung. Np vung ¢6 thé bi
bién dang hozc d8i mau.
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Nap ndi trong B& phin ngu'ng tu hdi nudc

OONdp phy bén trong phdi gan vao cay try OIKhi cin 18y ra b9 phan chira hoi nudc,
chinh gida trong ndp 16n. xin kep hai bén kéo ra bang hai ngon tay.

(Khi 13p vao, cimg kep hai b&n ma 4n
vao.

Dén bédo "Gilr nong”

bén bao niu

Nt cong tat

 Phu kian

% Ly ltéing (x&p ) J Mudng xic ™, —f";,t"" Céi gi muéng
com @ xtc cdm
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‘ HMOW TO USE
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Measure rice with the measuring
cup provided.

Rinse rice in a separate bowi
until the water becomes relatively
clear.

O Do not rinse rice in the rice
cooker pan.

Place rinsed rice in the pan. Add water.
e.g. For 6 cups rice, add water to LEVEL INDICATOR 6.

LEVEL INDICATOR
MAXIMUM LEVEL
Do not cook with more than this level

of water. {eg. 1.8 L Type)

0O Adjust the quantity of water to
your personal taste.

Set the inner lid onto the outer fid.
Place the pan in the body.

Make sure that the pan is directly
in contact with the heating plate
by turning it slightly from right to
left until it seats properly.

0O Wipe the surface of the pan
before use. If it is wet, it may
cause nhoise while cooking.
It may also damage the unit.

Close the outer lid.
The lid is locked properly when it clicks.

O If outer lid is not securely closed,
cooking will be affected.

O Do not open the outer lid when
in use.

Attach AC cord to cooker.
{Except SHRP type)

Immediately press the switch. The “Rice Cook” lamp tells
you when cooking has started.

0 Do not plug in until you get ready
to cook, Otherwise, rice may be
ruined. '

O If pan is not in the cooker, cocking
will not begin.

When rice is cooked, the switch will pop up,
“Keep Warm” lamp lights to indicate
“Keep Warm” function is working.

O “Keep Warm” function
continues until the unit is
unplugged.

After switch pops up, leave the lid closed for at least
15 minutes to steam rice.




Fluff the rice. O The rice may be sticky if itis

not fluffed.

S

ENGHISH

O Remove and clean dew
collector after every use.

Unplug the AC cord if you do not want to
keep the rice warm or when the unit is not
in use.

CE)

ROW TO GLEAN

Unplug the unit before cleaning.
1. Soak the pan and the inner lid in lukewarm water and wash with a sponge.
2. Wipe the body with a damp cloth. Do not immerse the unit in water.
3. The dew collector should be removed and cleaned after every use.
Do not use abrasive cleaners or steel wool. Clean with a non-metal brush or sponge.

Non-stick coated pan

O Use a sponge to clean the pan.
O Use a plastic or wooden rice scoop; not metal utensils may damage the surface of the pan.
O The non-stick coating may discolour after long use.
This will not affect the non-stick coating or cleanliness of the pan.
0J Wash the cooker immediately after cooking with any seasoning.

10 [KEER CoOKED RIGE WARM AND TASTY

O Rinse the rice thoroughly, in a separate bowl, until the water becomes relatively clear. Excess starch is
removed during rinsing.

0O Using Keep Warm function for more than 12 hours may cause discoloration or an objectionable odor
in the rice.

O If quantity of rice to be kept warm is less than

18L 6 bowls
15L 4 bowls
1.0L 2 bowls
the rice will gradually dry out and lose taste.

0O Utensils left in the pan during Keep Warm may affect the smell and taste of the rice.

—-10—
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Medir el arroz con la taza medidora
incluida. Una taza de arroz crudo
proporciona aproximadamente

3 tazas de arroz cocido.

Lavar el arroz en otro recipiente
hasta que el agua se vuelva
relativamente clara.

[1 No lave el arroz en el recipiente
de la olla, ya que el
revestimiento que no se pega
se puede dahar.

Introduzca el arroz lavado en el recipiente. Ahada agua.
P. ej., Para cocinar § tazas de arroz y afiada agua hasta
"g" de la INDICACION DE NIVEL DE AGUA.

INDICADOR DE MNIVEL

NIVEL MAXIMO.No
cocer mas de esta cantidad

(ej. Tipopde 1,8 1)

OAjuste la cantidad de agua
a su gusto.

Coloque la olla en la base. Aseglirese de
gue la olla esta directamente en —
contacto con la placa para calentar,
girandola ligeramente de derecha
a izquierda hasta que ésta se
asiente correctamente.

CISeque la superficie de la olla
antes de usar. Si esta
mojada, podria causar ruido
mientras ¢cocina. También

podria dainar la unigad.

Cierre la tapedora externa.
Asegurese de cerrar hasta suene.

0JSi la tapadera externa no
esta firmemente cerrada, la
cooclén se atectara.

[CINo levante la tapadera
externamintras esta en uso.

Enchufar al suministro
de fuerza.

Conectar el cable de CA al
tomacorriente y enchufar al
suministro de fuerza.
(Excepto SHRP)

=L 2

Inmediatamente presione el interruptor, La lampara de la
Olla Eléctrica le indica cuando ha empezado a cocinar.

CINo conectar hasta que el arroz
esté listo para cocer.
De otra manera puede
deteriorarse.

OSi el recipiente on esta dentro
de la marmita, no comenzara
la coccidn.

Cuando el arroz esta hecho, el interruptor saitara hacia arriba.

La lampare de Mantener Tibio (Keep Warm)
se enciende para indicar que esa funcién

[JLa funcién de Mantener
Tibio (Keep Warm) continia
hasta que se desconecte.

esta en operacion.

Después que el interruptor se mueva hacia arriba, dejar la
marmita cubierta durante unos 15 minutos para que el arroz
se sature de vapor.




Hacer el arroz blando,
suelto y esponjoso.

CJEl arroz podria pegarse si no
estd esponjoso o blando.

=2
1

Sujetapaleta

CJRemueva y limpiee el colector
de rocio después de cada uso.

desoonecte si no desea mantenerlo tibio
o cuando la unidad no esta en uso.

@

COMOINMEBIAR

ESPANOIS

Desenchufar antes de hacer la limpieza.

1. Remueva y limpiee el colector de rocio después de cada uso.

2. No sumergir la marmita en el agua. Fregaria con un pafio himedo.

3. El colector de rocié vy el sostén del cucharén deben sser removidos y limpiados después de cada uso.
No usar detergentes abrasivos o estropajos metdlicos. Limpiar con un cepillo no metélico o con una esponja.

QOlla con revestimiento de teflon.

OdUse una esponja para limpiar.

[JUse un cucharén de arroz de plastico o de madera, no utensilios de metal que pudieran danar
la superficie de la olla.

JEI revestimlento de teflon podria descolorarse después de largo uso. Esto no atectara su
propledad sanitaria ¢ de no pegarse.

EARA MANTENER EL LARROZ COCDe
CANENIENIGOSIOSE,

CIEnjuague el arroz con agua rapida y cabalmente. El afrecho so remueve el enjuagado.

OUsar la funcién de Mantener Tibio (Keep Warm) por més de 12 horas podria causar el
descoloramiento y un olor objetable en el arroz.

(JSila cantidad de arroz para mantener tibio es menor de :

1,8L | 6tazasllenas
1,5L | 4tazasllenas
1,0L | 2tazasllenas

el arroz gradualmente se secard y perderé eabor.

OLos utensilios dejados dentro de la olla mientras se mantiene tibio podria
afecter el color y el sabor del arroz.

—16~
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Me¢a a quantidade de arroz
com o copo medidor fornecido.
Lave o arroz em uma vasilha
separada até que a dgua se
torne relativamente clara.

[INéo lave o arroz diretamente no
recipiente do aparelho.

Coloque o arroz lavado no recipiente da panela. Adicione agua.
Ex.: Para 6 copos de arroz, adicione agua até o INDICADOR
DE NIVEL 6.

INDICADOR DE NIVEL

NIVEL MAXIMO
NZo cozinhe com a Agua acima deste nivel.

{ex: caparidade 1.8r)

UAjuste a quantidade de agua
de acordo com o seu gosto

pessoal.

Encaixe a tampa interna na tampa
externa. Coloque o recipiente
dentro da panela.

CLimpe a superficie do recipiente
antes de utiliza-lo. Caso esteja
umido, podera causar ruidos
durante o cozimento e, ainda,
danificar 0 aparelho.

= @

Feche a tampa externa,
assegurando-se de trava-la
apropriadamente até
produzir um “click”.

(OSe a tampa externa ndo estiver
seguramente fechada, o
cozimento podera ser afetado.

ON&o abra a tampa externa
quando em uso.

Conecte o cabo de forca AC
& panela e a uma tomada da
rede local. (Exceto SHRP)

Pressione o interruptor imediatamente. A 1ampada
de cozimento “Rice Cook” indicara que 0 cozimento teve inicio.

[ON&o conecte o plugue a tomada
até que esteja pronto para cozer.
Caso contraric, podera estragar
0 arroz.

(JCaso o recipiente para arroz
nao esteja acondicionado no
aparelho, o cozimento néo se
iniciara.

Quando o arroz estiver pronta, o
interruptor retornara a posicgao desligada.
A lAmpada “Keep Warm” acender-se-a
para indicar que a fungio de
aquecimento esta em operagao.

A fungao de aquecimento
“Keep Warm” continua
ligada até que o aparelho
seja desligado da tomada.

Apés o interruptor desligar-se, mantenha & tampa fechada por
pelo menos 15 minutos, para que 0 vapor do arroz saia.




Revolva o arroz. 1O arroz pode grudar, caso nao

seja revolvido.

=2

[ORemova e limpe o coletor de
umidade apés cada uso.

Desligue o plugue da tomada, quando
nao quiser manter aquecido o arroz ou
quando o aparelho ndo estiver em uso.

&)

HIVIPAR

Retire o plugue da tomada antes de limpar o aparelho.
1. Lave o recipiente e a tampa interna em agua morna com uma esponja.
2. Limpe o aparelho com um pano umido. Nao o imerja em agua.
3. O coletor de umidade e o suporte de colher devem ser removidos € limpos apés cada uso.
Nao utilize limpadores abrasivos nem palhas de ago. Limpe ¢om esponjas ou escovas nao-metalicas.

Recipiente com revestimento antiaderente

{JUse uma esponja nao abrasiva para a limpeza.

OUse uma colher de amoz plastica ou de madeira e utensilios ndc-metalicos para evitar danos a
superficie interna do recipiente.

[JO reveslimento antiaderente pode descolorir-se apos o uso prolongado. Porém, isto ndo afetard as
propriedades nag-aderente e sanitaria.

c.I;Ilsla}DNTEJF! © ARRCZ S Do QUIENITEE
GOS (S

OlLave o arroz com agua rapida e totalmente.

[JO uso da fungdo de aquecimento “Keep Warm™ por mais de 12 horas pode ocasionar descoloragao
e cdor desagradave! no arroz.

(dSe a quantidade de arroz a ser mantida aquecida for menor que:

1.8L 6 copos cheios
15L 4 copos cheios
1.0L 2 copos cheios

0 arroz secara gradualmente e perdera o sabor.

[JUlensilios deixados dentro do recipiente durante a fungio de aquecimento "Keep Warm” podem
afetar o cheiro e o sabor do arroz.

PORTUGUES



Céch s dyng

Dung cic dong c6 san dé dong gao. Vo gao
trong thau riéng cho dén khi nudc
trong.

0 Xin dimg vo gao bang nbi
trong c6 thé 1am ndi trong bi
héng.

Cho gao d4 vo vao ndi trong. Cho nudc vao.
Thi dy: 6 cdc gao thi cho nudc dén dinh mirc 6.

Xin dirmg ndu qua dinh muic nay.

/ (Thi dy cho truding hgp ki€m ndi 1 it 8.)

[Joieu chinh lugng nudc tiy
theo khiu vi cda qui khich,

S4p ndp vung trong vao ndp vung
ngoai. Dat ndi trong vao ndi com
dién. Xem ndi trong ¢6 nAm an khép
v@i bang nhiét dién trd hay khéng,
bing cich xoay qua xoay lai cho dén
khi @n khdp.

OLau mat ngoai cha ndi trong
truée khi ndu. Néu bj udt khi
ndu sé coé tiéng la bhat ra, va
c6 thé lam hdng ndi cam dién.

Day nip vung lai. Néu chura nghe tiéng
lach cach 12 chua dong ky.

= es

[ Néu nép vung ngodi bj hd,
com nau sé khang ngon.

O Kni dang ndu xin dimg md
nép vung ra ngoai.

CAm phit dién AC vao ndi com
dién rdi dn nat céng tic.
(Chi c6 8 moden SHNP)

= >

Nhan nut cong-tAc ngay.
Pén "Rice cook” "ndu com” sé& bt sang bao hiéu ndi com
dién bit diu hoat dong.

e

O bimg cam dién khi chua san
sang ndu com. Néu khong
cdm sé bi sdng.

[ Khi chua dat ndi trong véo,
noi com dién khéng hoat
déng.

Khi cam chin, nit céng-tac sé ty déng nhiy
lén. Dén "Rice cook” "ndu com” sé tat va
den "Keep Warm" "gilt ndng" sé bt sang
bao hiéu ndi dang trong tinh trang "gilr
néng” cam.

©2

(] Ha th&ng "Keep Warm" "gi0f
néng” lam vige cho téi khi ndo
rat dién.

Co thé gilf nong cdm trong 12
ti&ng déng h6.

7 Sau khi nut cong-tic nhay lén xin cir day ndp vung trén 15
phut cogm sé chin tdi va ngon hon.
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O Com sé bi nhao néu khang
danh toi.

Banh tdi com,

ES)

[J Théo va rifa sach bd phan hoi

Rut dién ra sau khi sU dung. i
nudc sau méi [&n st dung.

=)

law chdf

Rut dién ra trude khi lau chiti. _

1. Ngam ndi trong va nap vung trong vao nudc dm va ria sach bang miéng xop.

2. Lau than ndi bang vai thdm nudc. Bimg nhung ca ndi vao ndi nudc.

3. Cn thdo va ria sach bd phéan hai nudc va bd phén cai gid mudng xic com sau mdi 1an s
duyng.
o Dimg dung dd lau s&n sui hoAc bui nhii. Xin tau sach bang vai mém hodc miéng xap.

N6i trong loai khéng dinh

Lau sach bang miéng x6p.

[JChi dung va x6i com bing nhya hodc gb, dung dung va x6i com biing kim loai cé thé 1am
héang ndi.

OLép men trang chéng dinh cé thé ddi mau sau khi sir dung nhigu 1an. Tuy nhién diéu nay
khéng gay anh hudng gi dén dé chéng dinh ciang nhu didu kién vé sinh.

28 com Rély 2ong duee & V8 REER

[Jvo gao trong nudc nhanh tay va déu. Khi vo cAm sé trdi sach.
(Joang hé théng "Ham néng” trén 12 ti&ng déng h'd, cdm ¢6 thd d8i mau va b&'c mui khd chiu.
CIN&u Iigng cdm ham néng it hdn qui dinh dudi day.

1.8L 6 chén day
5L 4 chén day
1.0L 2 chén day

Com sé chéng khd va mat ngon.

[0 Khdng dudc dé mudng x6i com trong ni khi gili nong, ¢ thé anh hudng d&n mui va vi com.
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} [Few (o Seam Feee (using T Optons Seaming Rask)

.-

Measure 2 cups of water with the
measuring cup provided.
Then put the water into the pan.

Place the steaming rack into the pan.
Then put the food to be steamed on the
steaming rack, or place the contents to be
steamed in a bowl and place the bowl on
the steaming rack.

O Cooking time may be varied
according to personal preference.

O Less water means the unit will
switch off sooner. To lengthen
cooking time, add 1 tbsp (15 mi)
more water.

@2

Attach the inner lid onto the outer lid.
Place the pan inside the body.

Make sure that the pan is directly in
contact with the heating plate by
turning it stightly from right to left
until it seats properly.

0O Wipe the surface of the pan
before use. If it is wet, it may
cause noise while cooking.
It may also damage the unit.

Close the outer Iid.
The lid is locked properly when it clicks.

O If the outer lid is not securely
closed, cooking will be affected.

{1 Do not open the outer lid when
in use.

Connect the AC cord.

Press the switch immediately.

The “Rice Cook™ indicator lamp will turn on to show the
cooking (steaming) process has started.

0O Do not plug in until you get
ready to cook. Otherwise, food
may be ruined.

O I the pan is not in the cooker,
cooking will not begin.

S @ en >

Time the cooking manuaily.

*The unit will automatically switch to Keep Warm should
water evaporate.

*Remember that foods will continue to cook on Keep Warm.
There must be water in the pan.

Turn off the cooker by unplugging.
Remove foods, then the steaming rack,
and finally pour off the water.

—29=

0 Remove and clean the dew
collector and steaming rack
after every use.
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Mida 2 tazas de agua con la taza de medir suministrada.
Luego coloque el agua en la olla.

Coloque el plato de coccién al vapor en
el interior de la marmita.

O El tiempo de coccidn puede variar
de acuerdo con los gustos
personales.

O Cuanto menos agua haya, méds
pronto se desconectara la
alimentacion de la unidad.

Para prolongar el tiempo de
coccion, anada 1 cucharada
(15 ml) méas de agua.

Coloque la olla en ta base. Asegirese de
que la olla esta directamente en
contacto con la placa para calentar,
girdndola ligeramente de derecha
a izquierda hasta que ésta se
asiente correctamente.

OSeque la superficie de la olla
antes de usar. Si esta
mojada, podria causar ruido
mientras cocina. También

podria dafiar la unidad.

| ESPANGL

Cierre la tapedora externa.
Asegurese de cerrar hasta suene.

[0 Si la tapadera externa no
esta firmemente cerrada, la
cooclon se atectara.

ONo levante la tapadera
externamintras esta en uso.

&l indicador de "coccién del arrcz” le
sefalara que se ha iniciado la coccion.

ONo conectar hasta que el arroz
esté listo para cocer.
De otra manera puede
deteriorarse.

0OSi el recipiente on esta dentro
de la marmita, no comenzara
la coceidn.

Controle manualmente la coccion,
*La unidad cambiara automaticamente a mantenimiento
EN CALIENTE si se evapora el agua.
*Recuerde que la comida seguird cocinandose en el modo
de mantenimiento EN CALIENTE.
En la marmita debera haber agua.

Desenchufe la cocedora de arroz/al vapor.
Quite los alimentos, después el plato de
coceion al vapor, y finalmente vierta
el agua.

—P4=

OHemueva y limpie el colector de
rdcio y la placa de vaporizacion
daspués de cada uso.
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Medir 2 copos de agua com medidor fornecido.
Cologque a agua na panela.

Coloque o suporte cozimento em vapor
cologue o alimento a ser cozido em
cima do suporte de cozimento a vapor
ou o conteudo.

Dentro da tijela e em cima do suporte.

O O tempo de cozimento pode ser
variado de accroo ¢/a preferencia
pessoal.

0 Menos agua significa a chave ird
des ligar por comparagéo.

Para aumentar tempo aumentar
15ml de agua.

Cologue a tampa interna dentro da
externa cologue a panela na unidade e.
Tenha certeza de que o recipiente
esteja em contato ¢ / suporte de
aquecimento balangan de direita
r / esquerda ate se ajustar
corretamente.

O Limpe as superficie da panela
antes de utilizar, se estiver suja
isto pode ocasionar ruide durante
0 cozimentom isso tamrem pode
danificar a panela.

SANDNTHOd

—

Feche a tampa exterior corretamente.

O Se a tampa exterior nao for
fechada corretamente o
cozimento pode ser afetada.

B Nao abra a jampa exterior
dumrante o uso da panela.

Ligue, aperte o botao imediatamente.

A lampada indicadora de cozimento ird ascender
para mostrar que ¢ processo de cozimento
{vapor ja iniciou).

O Nac ligue com muita antecedencia,
de outra forma a comida pode
passar do ponto.

O Se a frigideira nao estiver dentro
da panela o processo de cozimento
naa serd iniciada.

Tempo de cozimento manual

*A unidade ira entrar automaticamente no modo
de manutengac de calor se a agua estiver evapo
rado.

*Lembrie que a comida continua cozinhar no modo
manutengao de cator. Deve haver muita agua na
panela.

Desligue a panela desconectando
pllig da tomada retire a comida oa
panela, retire o rack de aqueci
mento, e finalmente retire agua.

25—

O Remova e limpe o suporte de
aquecimento de vapor e ¢ coletor
de umidade apos cada uso.
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Ludng 2 cde nudce (cc duge ban kém
theo ndi com dién).
D6 nudc vao trong ndi.

H&y dat thdc &n 1&n khay hdp hodc
g3t thic n vao trong to va datto
I&n khay hép.

O Thdi gian hap c6 thé thay ddi
tuy 86 thich moi ngui.

0O Né&u it nudc, ndi com sé tit sém
hah.
D& kéo dai thdi gian hap, Ban
phai cho vao 01 mudng nudc
khoang (15 mi).

Gai n&g ndi trong I8n ndp ndi hép.

Cho ndi trong vao ndi hap.

Phai cho day ndi trong tiép xdc théng
vdi dia phat nhiét bAng cach xoay nhe
tir phdi sang tréi cho dén khi an khép.

O Nhd chii quanh mat ngoai clha
ndi trong trirde khi hdp. N&u ndi
trong bi udt s& ¢b tidng la phat
ra va c6 thé lam héng ndi com
dién.

Déng ndp ngoai vao vi tri khda.

0O Néu nap ngoai khéng duge
déng ky, sé anh hudng dén
vigc hap.

0 Khaéng mé nap ngoai frong khi
dang hap.

C4m dién. ‘

An ngay nut céng tic ndi.

Dén bao hiéu "Rice Cook" (ndu com) sé bat sang bio
hidu qué trinh ndu (ho4c hip) bat dau.

O Khéng cam dién khi chua
chudn bi xong. Néu khéng, noi
$é bj hong. .

O Khi khéng ¢6 ndi trong, ndi hdp
sé khong van hanh.

Ché dd néu bang cd nang.

*Ban nén nhd ring thic &n sé tiép tuc hdp & ch& dd gil’ am.
Phai cé nubc bén trong ndi.

Tét ndi com bang cach rit day dién ra.
L&y thiic &n ra, ké d6 ti khay hap va
sau cung trit nude ra.

0 Théo va rira sach bd ngung tu
hoi nuéc va dia hap sau méi
lan sir dung.
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SR-SH10RP / XP | SR-SH15RP / XP | SR-SH18RP I XP
Power supply Local supply
Power at Rice Cook 450 W 630w 630 W
consumed at Keep Warm B1W 67T W 67 W
Capacity 0.18—1.0L 0.36-15L 0541 8L
Dimensions (HXWXD) 10" X0 X" 10" X 11" X 104" 11X 11" XA
{approx.) {25.5X25.5X25.0 cm) {26.5X28.0X27.5 cm) (28.0X28.0X27.5cm)
Weight (approx.) 2.5kg (6 Ibs.) 3.1kg (74 1bs) 3.2 kg (72 Ibs.)
Accessories rice SCOop, scoop holder, measunng cup, steaming rack (optional)
SR-SH10RP / XP | SR-SH15RP / XP i SR-SH18RP / XP
Q& RoR
. HIRE 450 W 630 W 630 W
ARO7 B BTW 67W 67TW
& 0.18—-1.0L 0.36—1.5L 054—.8L
(X B X&) 107X 107X 9¥Ha" 107" X 11" XA =XK1 X 10%"
€:5)] {25.5X25.5X25.0 cm) (26.5X28.0X27.5 cm) (28.0X28.0X27.5 cm)
HO (#9) 25kg (6 bs.} 3.1kg {7/ 1bs.) 3.2kg (7' 1bs.)
B 1% B4, &, O B GER)
SR-SH10RP / XP | SR-SH15RP / XP [ SR-SH1BRP / XP
H# 2H 85
2| ME BRA 450 W 630 W B30 W
H AbA| 61w 67 W 67 W
=g 0.18—1.0L 03615L 0.54—18L
I21{&F0) X1 48] x Zol) 107X 10" X G 10 X1 X 108" 11X 11" X10PL"
(2t} {25.5X255X25.0 cm) {26.5X28.0X27.5 cm) (28.0X28.0X27.5¢cm)
A (=) 2.5kg (6 Ibs.) 3.1 kg (7' Ibs) 3.2kg (7' 1bs)
25£E wHERH, £y Yol, AY, gz Hx
N° de modelo SR-SH10RP / XP | SR-SH15RP / XP [ SR-SH18RP / XP
Alimentacion Suministro local
en Cocinera de Armoz (Rice Gook) 450 W B30 W 630 W
Cansumo en Mantener Tibio {Keep Warm) 61W 67 W 67 W
Capacidad 0,18—1,0L 036—15L 054—181L
Dimensicns (Al X AnX Prf} 107X 10" X9%," 102X 11" X 103" 11" 11" X 10"
(aprox.) {25,5X25,5X25,0 cm) (26,5 X28,0X27.5cm) (28,0X28,0X27,5¢cm)
Peso (aprox.} 2,5kg (6 1bs.) 31kg (7 lbs.) 3.2ke (72108}
Accesorics Paleta para sacar el arroz, Support de cuiller sujetapaleta, Taza medidora, Placa de vapor (opcion)
SR-SH10RP / XP | SR-SH15RP / XP ] SR-SH18RP / XP
Fomecimento de energia Forneeimento de local
Poténcia Fungio de cozimenio 450 W 630 W 630 W
consumida | Fungio de aquecimento 61W 67 W 67 W
Capacidade 0,18—10L 036—15L 05418L
Dimensdes (AXLXP) 10" X107 XY 10" X 11" X 10%" 11X 11X 0%
{aproximadas) {25,5X25,5X25,0 cm) (26,5X28,0X27,5cm) (28,0X28,0X27,5 cm)
Peso {aproximado) 25kg (61bs.} 3,1kg (7Valbs.) 3.2kg (7'h1bs.)
Acessdrios Colher plastica, Suporte de colher, Copo medidor, Suporte cozimento em vapor {opgio)
SR-SH10RP / XP | SR-SH15RP / XP ] SR-SH1BRP / XP
Ngudn dién CUNG CAP D[A PHUONG
Lugng dién D& ndu cgm 450 W 630 W B30W
tiéu thy P& hadm com 61W 67 W 67'W
Dung lugng ndi 018101 036—15L 054—1BL
Kich thurdic (Cao X Rgng ¥ Sau) 10X 107X 9 107X 11" X 103" 11X 11" X100
(Udc tinh) {25.5X25.5X25.0 cm) (26.5X28.0X27.5 cm) {28.0X28.0X27.5cm)
Trong lugng wdc ching 25kg (61bs) 31 kg (7' lbs.) 3.2kg(721bs))
Phu kién Mudng xdc cém, cai git mudng xdc cgm, Ly do ludng, Dia chung hap Chon lua tly thich
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